
Di. - Fr.: 

Sa. - So. & Feiertage:

Addresse: 

Telefon:
E-Mail:
Webside:

11:30 Uhr - 22:00 Uhr 

12:00 Uhr - 22:00 Uhr 

Eich 31, 42929 Wermelskirchen

(+49) 2196 8891500 / 01737501996
info@royalpunjabwermelskirchen.com
royalpunjabwermelskirchen.com

R O Y A L  P U N J A B
I N D I S C H E S  R E S T A U R A N T

Montag:                                      Ruhetag



Partyservice - Catering (Buffet)
Im Restaurant, zum Selbstabholen oder zum liefern. 

Wir bieten Partyservice für Firmenfeier, Hochzeiten, Geburtstage, Veranstaltungen und
andere Anlässe sowie Partys Im Restaurant an. Wir verfügen über einen Partyraum mit ca.

20 Sitzplätzen und einen weiteren Raum mit ca. 80 Sitzplätzen.
Insgesamt bietet unser Restaurant ca. 100 Sitzplatzmöglichkeiten

(Außenterrasse vorhanden). 
Sie können uns bei Fragen gerne ansprechen. 

515. Reis...................................................................................................................................
516. Pulao Reis........................................................................................................................
517. Gemüse............................................................................................................................
518. Kichererbsen...................................................................................................................
519. Linsen...............................................................................................................................
520. Currysauce......................................................................................................................
521. Hüttenkäse......................................................................................................................
522. Hähnchenfleisch.............................................................................................................
523. Lamm...............................................................................................................................
524. Hackfleisch......................................................................................................................
525. Fisch.................................................................................................................................
526. Garnelen..........................................................................................................................

Extra Zutaten:

Alle Hähnchen, Lamm,
Tandoor, Hackfleisch

und vegetarischen
Hauptgerichte  werden

wahlweise mit Reis oder
Butter-Naan (Brot)

serviert.

Beilagen
Normal (gut gewürzt)

Leicht scharf  
 scharf 

Sehr scharf 

Allergene
1 Weizen, Glutenhaltiges 
    Getreide/-Erzeugnisse 

2 Milch und Milcherzeugnisse 
3 Hülsenfrüchte 

4 Fisch und Fischerzeugnisse 
5 Krebstier und

Krebstiererzeugnisse 
6 Schalenfrüchte 

7 Erdnüsse 
8 Eier 
9 Senf 
10 Soja 

11 Sesamsamen

Schärfegrade

4,50 €
6,00 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
5,50 €
5,50 €
6,50 €
6,50 €
8,00 €
9,00 €



Curry Gerichte 
Als Beilage dazu: Basmati Reis oder indisches Naan Brot.

Jedes Vegetarische Gericht ...............................von 101 bis 128 ............................................... 
        
    

Jedes Hüttenkäse Gericht ..................................von 130 bis 141 ...............................................
         

Jedes Hähnchen Gericht .....................................von 150 bis 180 ..............................................
       

Jedes Lamm Gericht ..............................................von 190 bis 211 ..............................................
         

Jedes Hackfleisch Gericht ....................................von 220 bis 225 ............................................

Jedes Kofta Gericht ...............................................von 231 bis 236 .............................................. 
         

Jedes Fisch / Garnelen Gericht .................von 250 bis 261 ........................................

Hausgemachte Spezialitäten
Hausgemachte Speisen werden mit Salat und Naan Brot oder Basmati Reis in leicht scharf serviert. 

91. Dry Chilli Sabji (aus der Pfanne) .....................................................................................................

92. Dry Chilli Paneer (aus der Pfanne) ..............................................................................................

93. Dry Chilli Chicken (aus der Pfanne) ............................................................................................
 
94. Dry Chilli Keema Kofta (aus der Pfanne) ...................................................................................

Tandur Gerichte
Mariniertes Hähnchenfleisch aus dem Tandur (spezieller Backofen aus Indien), 
als Beilage dazu Salat und Basmati Reis oder indisches Naan Brot.

72. Chicken Tikka ......................................................................................................................................15,90

74. Malai Tikka ...........................................................................................................................................15,90
 

Punjabi Parathas  (nur im Restaurant)
Traditionelles Fladenbrot aus Volkornmehl, als Beilage dazu:
Jogurt-Raita und eine delikate Curry Soße mit Kartoffeln. Jeder weitere Paratha kostet 4,50 €. 

Aloo Paratha (gefüllt mit Kartoffeln).............................................................................................9,90
                                      

Gobi Paratha (gefüllt mit Blumenkohl).........................................................................................9,90
                               

Keema Paratha (gefüllt mit Hackfleisch).....................................................................................9,90
                                         

Paneer Paratha (gefüllt mit Hüttenkäse).....................................................................................9,90
               

Mittagstisch / Bussiness Lunch
Di.- Fr. (außer Feiertage) von 11:30 - 15:00 Uhr 

Eich 31 - 42929 Wermelskirchen - Tel.: 02196 8891500 

12,90

13,90

13,90

14,90

13,90

13,90

15,90 / 16,90

13,90

14,90

14,90

15,90



Suppen

Dips

01. Tamatar Shorba Tomatencremesuppe2 

02. Sabji Shorba  Gemüsesuppe 1,2

03. Dal Shorba  indische Linsensuppe 2,3L

04. Chicken Shorba  Hühnersuppe 1,2

05. Lasan Adrak Shorba Knoblauch, Ingwer-Suppe 

06. Fisch Shorba  Fischsuppe 1,2,4

07. King Prawn Shorba  Garnelensuppe 1,2,5

11. Imly Ki Chutney (Tamarinde) Süß-sauer-Soße 

12. Mango Chutney Mango-Currysoße

13. Dhai Pudina Ki Chutney  Joghurt-Minzsoße2

14. Pudina Ki Chutney  Frische Minzsoße2

15. Mirch Ki Chutney Grüne Chilli Soße (leicht scharf)

16. Special Mirch Ki Chutney Rote Chilli Soße (sehr scharf) 
17. Raita  Gewürzter Joghurt mit Tomaten & Gurken2

18. Achar-Mix-Pickles
     in Öl und Gewürzen eingelegte Mango, Katotte & Grüne Chilli

2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
5,00
2,00

6,90
6,90
6,90 
6,90
6,90 
8,90
8,90

Gemischte Vorspeisenplatte ab 4. Personen

Hausgemachte Soßen/Dips

21. Mix Pakora & Samosa Vegetarisch                                                              1,2

22. Mix Pakora Vegetarisch, mix Tikka & Seekh Kebab                                  1,2

p.P. 7,90
p.P. 9,90

 Die Vorspeisenplatten werden mit 4 Dips serviert.



Vorspeisen

23. Masala Papadam  1

       Knuspriges Brot aus Kichererbsenmehl mit Tomaten, Zwiebeln & Gurken
24. Papadam (3 Stück)  1,2

       Knuspriges Brot aus Kichererbsenmehl mit Joghurt-Minz-Dip
25. Piaz Pakora                                                                                                         1

       In Kirchererbsenmehl marinierte Zwiebelringe. 
26. Dry Vegetarisch Manchurian                                                                                               1

       Bällchen aus Weißkohl, Möhren, Paprika in einer süß-sauer-Soße
27. Samosa                                                                                                                       1,2

      Gefüllte Teigtasche mit Kartoffeln & Erbsen. Dazu 2 Dips
28. Samosa Channa1,2

      Gefüllte Teigtasche. Dazu Kichererbsensoße, Zwiebeln & Dips
29. Allu Tikki1,2

       Zwei gewürzte Kartoffelfrikadellen. Dazu 2 Dips
30. Allu Tikki Channa1,2

      Gewürzte Kartoffelfrikadellen mit Kichererbsensoße, Zwiebeln & Dips
31. Sabji Pakora1,2

      Gemüse in Kichererbsenmehl mariniert & frittiert.
32. Paneer Pakora1,2

      Hüttenkäse in Kichererbsenmehl mariniert & frittiert.
33. Bengen Pakora1,2

      Aubergine in Kichererbsenmehl mariniert & frittiert.
34. Gobi Pakora1,2

      Blumenkohl in Kichererbsenmehl mariniert & frittiert. 
35. Seekh Kebab1,2

      Lamm-Hackfleischröllchen mit Knoblauch, Ingwer & Kräutern
36. Chicken Pakora
       Hähnchenfleisch in Kichererbsenmehl mariniert & frittiert
37. Chicken Tikka1,2

       Gegrilltes mariniertes Hähnchenfleisch
39. Fisch Tikka  1,2,4

       Gegrillter marinierter Fisch 
40. King Prawn Pakora  1,2,5

       Garnelen in Kirchererbsenmehl mariniert & frittiert

      

4,90

4,90

7,90

 8,90

 4,90

7,90

 4,90

7,90

 7,90

7,90

7,90

7,90

9,90

9,90

9,90

10,90

11,90

Alle Pakora Speisen werden mit 2 Dips serviert.



Pathora  Frittiertes Fladenbrot aus Weizenmehl1,2,8

Puri  Frittiertes Fladenbrot aus Volkornmehl1,2,8

Roti  Brot aus Vollkornmehl1

Butter Naan  Fladenbrot aus Weizenmehl1,2,8

Garlic Naan  Fladenbrot mit Knoblauch1,2,8

Kemma Naan  Fladenbrot gefüllt mit Hackfleisch1,2,8

Onion Naan  Fladenbrot mit Zwiebeln 1,2,8

Allu Naan  Fladenbrot gefüllt mit Kartoffeln1,2,8

Gemüse Naan  Fladenbrot gefüllt mit Gemüse1,2,3,8

Peshawri Naan  Fladenbrot gefüllt mit Hüttenkäse, 1,2,6,8

Nüssen & Kartoffeln
Pudina Naan  Fladenbrot gefüllt mit Minze1,2,8

Paneer Naan  Fladenbrot gefüllt mit Hüttenkäse1,2,8

Chilli Naan  Fladenbrot gefüllt mit Chilis 1,2,8

Cheese Naan  Fladenbrot gefüllt mit Käse (Gouda)
                                                                                          

1,2,8

Alle Salate werden mit Joghurt-Dressing serviert.

Piaz te Mirch Salat  Fresh onions, fresh pepperoni and lemon2

Tomatensalat  Tomato salad 2

Gurkensalat  Cumcumber salad2

Gemischter Salat2

Salat Tonno  Gemischter Salat mit Thunfisch & Zwiebeln2,4

Chicken Salat  Gemischter Salat mit Hähnchenfleisch & Zwiebeln2

Cheese Salat  Gemischter Salat mit Hüttenkäse2

Salat Bombay  Gemischter Salat mit gebratenen Garnelen &2,5

                                Ananas

5,00
7,50
7,50
9,50
11,90
12,90
12,90
14,90

Indisches Brot

Salate

3,90
3,90
3,90
3,90
4,90
5,90
4,90
5,90
4,90
5,90

4,90
5,90
4,90
5,90

41.
42.
43.
44.
45.
46.
47.
48.
49.
50.

51.
52.
53.
54.

60.
61.
62.
63.
64.
65.
66.
67.



Lasan Tikka2,6

Hähnchenfleisch mariniert in Joghurt, Knoblauch & Kräutern
Chicken Tikka2,6

Hähnchenfleisch mariniert in Joghurt, Ingwer & Knoblauch
Pudina Tikka2,6

Hähnchenfleisch mariniert in Joghurt und frische Minze
Malai Tikka  2,6

Hähnchenfleisch mariniert in Joghurt, Kardamom, Ingwer, 
Knoblauch & Cashewnuss
Achari Tikka
Hähnchenfleisch mariniert mit pikantem Achari-Masala & Kräutern
Kandhari Tikka2,6

Hähnchenfleisch mariniert in Jogurt, Ingwer, Knoblauch mit Zwiebeln,
Champignons & Paprika
Royal Punjab (Mix-Teller)
Verschiedene marinierte Tikka-Sorten, Garnelen & Seekh Kebab
Seekh Kebab2,6

Lamm Hackfleischröllchen mit Knoblauch, Ingwer & Kräutern
Paneer Tikka (Vegetarisch)2,6

Marinierter Hüttenkäse mit Paprika, Zwiebeln & Tomaten
Gemüse Tikka (Vegetarisch)1,2

Marinierter Brokkoli, Blumenkohl, fr. Champignons & Zucchini mit feinen
Gewürzen 
Fisch & Prawn Tikka2,4,5

Marinierter Lachs & Garnelen mit Brokkoli und Champigons in ind. Gewürzen

(Der Tandur/Tandoor ist ein spezieller, mit Holzkohle geheitzter Backofen aus Indien.) 
Das Fleisch wird in einer Marinade mit Jogurt und indischen Gewürzen 

mehrere Stunden eingelegt und anschließlich im Tandur gegrillt.

Tandur Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert.  

Tandoor Spezialitäten

71.

72.

73.

74.

75.

76.

77.

79.

80.

81.

82.

19,90

19,90

19,90

 19,90

     
19,90

19,90

23,90

20,90

 18,90

17,90

25,90



Dry Chilli Sabji
Gemischtes Gemüse mit gebratenen Zwiebeln, Ingwer, Chillischoten &
Knoblauch
Dry Chilli Paneer2

Hüttenkäse mit gebratenen Zwiebeln, Paprika, fr. Champignons, Ingwer,
Chillischoten & Knoblauch
Dry Chilli Chicken 
Zartes, gebratenes Hähnchenfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Champignons
Ingwer, Knoblauch & grünen Chillischoten
Dry Chilli Keema Kofta 
Lamm Hackfleischbällchen mit gebratenen Zwiebeln, 
Paprika, fr. Champignons, Ingwer, Chillischoten & Knoblauch

17,90

19,90

19,90

 
19,90

    

Hausgemachte Speisen aus der Pfanne werden mit Salat und Naan Brot oder
Basmati Reis serviert und auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder

scharf für Sie zubereitet. 

Hausgemachte Spezialitäten

91.

92.

93.

94.



Dal Tarka  2,3

Gelbe Linsen mit frischen Tomaten, Ingwer & Knoblauch nach Masuri Art
Dal Makhani  2

Schwarze Linsen in einer Butter-Tomatencremesoße
Vegetarisch Kolhapuri  2,6,9

Gemischtes Gemüse mit Paprika, Erdnussbutter & Kokos. Sehr scharf
Vegetarisch Manchurian1,6

Bällchen aus Weißkohl, Möhren, Paprika in einer süß-sauer-Soße
Channa Masala2,6

Kichererbsen in einer Curry-Masalasoße
Dum Aloo Kashmiri  2,6

Gebratene Kartoffeln mit Kräutern, Früchten & Mandeln in einer Cremesoße
Dum Aloo Kolapuri  2,6,9

Gebratene Kartoffeln in Ednusssoße, pikant
Aloo Bombay2,6

Gebratene Kartoffeln mit fr. Tomaten & Zwiebeln
Aloo Bengan  2,6

Kartoffeln mit Auberginen in einer Masalasoße
Aloo Gobi  2,6

Blumenkohl mit Kartoffeln in Masalasoße
Aloo Matar2,6

Kartoffeln mit Erbsen in Currysauce
Aloo Saag  2,6

Spinat, Kartoffeln mit feinen indischen Gewürzen
Gobhi Butter  2,6

Blumenkohl mit Gewürzen in einer Butter-Tomaten Cremesoße
Gobhi Korma  2,6

Blumenkohl in einer Cashewnuss-/Sahnesoße mit Mandeln & Rosinen
Gobhi Chilli1,8,10

Fritt. Blumenkohl mit grünem Chilli, Paprika, Zwiebeln, Tomaten & Koriander
Bengan Curry  2,6

Auberginen in einer Cashewnusssoße mit Sahne und Kokos
Bengen Ka Partha  2,6

Im Tandur gebratene und pürierte Aubergine mit fr. Tomaten, Zwiebeln, 
Knoblauch & Ingwer

101.

102.

103.

104.

105.

106.

107.

108.

109.

110.

111.

112.

113.

114.

115.

116.

117.

14,90

14,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

Vegetarische Spezialitäten

Vegetarische Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
 auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf für Sie zubereitet. 

Alle vegetarische Speisen können auf Wunsch auch vegan zubereitet werden.



Cholle Pathore  1,2

2 Pathora (indisches Brot) aus Weizenmehl frittiert mit Kichererbsensoße
Cholle Puri  1,2

2 Puri (indisches Brot) aus Volkornmehl frittiert mit Kichererbsensoße
Sabji Curry2,6

Gemischtes Gemüse mit Ingwer, Knoblauch in einer delikaten Currysoße
Sabji Goan Curry  2,6

Ein Rezept aus der königlichen Goa-Küche mit gemischtes Gemüse, 
Mango & Kokosnuss 
Sabji Butter2,6

Gemischtes Gemüse mit Gewürzen in einer Butter-Tomaten Cremesoße 
Sabji Navratan Korma2

Gemischtes Gemüse, Früchten & Nüssen in einer milden Soße
Sabji Jalfrezi2,6

Gemischtes Gemüse mit würzigen Zwiebeln, fr. Paprika & Tomaten
Sabji Chilli1,8,10

Gemischtes gebratenes Gemüse mit Zwiebeln, Ingwer, Chilischoten & 
Knoblauch (leicht scharf) 
Sabji Tikka Masala  2,6

Gemischtes Gemüse mit Jogurt-Kokosnuss in würziger Currysoße
Bhindi Masala  2,6

Okragemüse mit Zweibeln und Gewürzen gebraten (Nord-indischer Art)
Tinde Masala  2,6

Babykürbis mit Ingwer, Knoblauch & gebratenen Zwiebeln (Nord-indischer Art)

118.

119.

120.

121.

122.

123.

124.

125.

126.

127.

128.

15,90

15,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

Vegetarische Spezialitäten

Vegetarische Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
 auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf für Sie zubereitet. 

Alle vegetarische Speisen können auf Wunsch auch vegan zubereitet werden.



130.

131.

132.

133.

134.

135.

136.

137.

138.

139.

140.

141.

 Hüttenkäse Spezialitäten

Matter Paneer2,3,6

Hüttenkäse mit grünen Erbsen in einer Cashewnuss & Tomatensoße
Palak Paneer2,6

Hüttenkäse mit Spinat
Shahi Paneer2,6

Hüttenkäse in einer Tomaten-Buttersahnesoße
Paneer Korma2,6

Hüttenkäse in einer Cashewnuss-/Sahnesoße mit Mandeln, Rosinen & Kokos
Paneer Tikka Masala2,6

Hüttenkäse mit Zwiebeln, Tomaten & Paprika in einer Joghurt-Masalasoße
Paneer Karahi2,6

Hüttenkäse mit gebratenen Zwiebeln, Paprika & Tomaten in einer Masalasoße
Chilli Paneer  1,2,8

Hüttenkäse mit grünem Chilli, Paprika, Zwiebeln, Tomaten & Koriander
Paneer Jalfrezi2,3,6

Mit Zwiebeln, Paprika & Tomaten in pikanter Soße
Handi Paneer2,6

Hüttenkäse mit Inwger & Knoblauch in einer Cashew-/Sahnesoße
Paneer Butter Masala  2,6

Hüttenkäse mit Tomaten-/Cashewnusssoße, Sahne & Butter
Paneer Goan Curry2,6

In einer Mangosoße mit Sahne & Kokos
Paneer Sabji2,6

Hüttenkäse mit verschiedenem Gemüse in Currysoße

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90Vegetarische Köfte Spezialitäten

Hüttenkäse Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
 auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf für Sie zubereitet. 



Chicken Curry  In delikater Currysoße 2,6

Chicken Sabji Mit Gemüse in Currysoße 
Chicken Sag  Mit Spinat in Currysoße2,6

Chicken Jalfrezi Mit Zwiebeln, Paprika & Tomaten in pikanter Soße2,6

Chicken Mushroom  Mit Champignons in Currysoße2,6

Chicken Bindi  Mit Okraschoten in Currysoße 2,6

Chicken Tinde Mit indischem Babykürbis in Currysoße2,6

Chicken Vindaloo Mit Kartoffeln in pikanter Soße2,6

Chicken Butter (Butter Chicken)2,6

Mariniertes Fleisch in einer Tomaten-Cashewnuss-Soße, Sahne & Butter
Chicken Goan Curry Mangocurry mit Sahne & Kokos2,6

Chicken Korma2,6

In einer Soße aus Sahne, Kokos Mandeln & Rosinen
Chicken Tikka Masala
Mariniertes Fleisch in einer Masalasoße aus Joghurt und Kokos 
Chicken Acchari2,6

In einer Soße aus Joghurt, Tomaten & Mix-Pickles
Chicken Karahi2,6

Masalasoße mit gebratenen Zwiebeln, Paprika & Tomaten
Chicken Kashmiri  2,6

Mit Kashmirigewürzen, Ananas, Mandeln, Sahne & Cashewnusssoße
Chicken Dansak2,3,6

Mit indischen Linsen in pikanter Soße
Chicken Rahra  2,6

Mariniertes Hähnchenfleisch mit Paprika in Tomaten-Curry-Soße
Chicken Musalam  2,6

Mariniertes Hähnchenfleisch mit Cashew-Masalasoße. Dazu Pulao Reis
Chicken Khurshan  2,6

Mariniertes Hähnchenfleisch mit frischen Paprika & Zwiebeln 
in einer Currysoße

Hähnchen Spezialitäten

150.
151.
152.
153.
154.
155.
156.
157.
158.

159.
160.

161.

162.

163.

164.

165.

166.

167.

168.

16,90
17,90
17,90
17,90
17,90
17,90
17,90
17,90
18,90

17,90
17,90

18,90

17,90

17,90

17,90

17,90

18,90

18,90

  18,90

Hähnchen Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
 auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf für Sie zubereitet. 



Hühner Spezialitäten

169.

170.

171.

172.

173.

174.

175.

176.

177.

178.

179.

180.

Chicken Garlic  Hähnchenfleisch mit Knoblauch in einer   2,6

speziellen Cashewnuss-Cremesoße
Chicken Hydarabadi  2,6

Hähnchenfleisch mit firscher Pfefferminzsoße 
Chicken Madras Curry  In einer Soße aus Tomaten, Kokos, 2,6,9

Senfsamen & Curryblätter
Chicken Do Piaza2,6

Mit frischen Zwiebeln & Tomaten in einer Masalacremsoße
Chicken Channa  2,6

Mit Kichererbsen in einer Currysoße
Chilli Chicken  Frittiertes Hähnchenfleisch mit grünem Chilli, 1,8,10

Paprika, Zwiebeln, Tomaten & Koriander
Chicken Bhunna2,6

Mit Tomaten & Zwiebeln und frischem Chilli
Chicken Nazami Mariniertes Fleisch mit frischen Zwiebeln & 2,6

Tomaten in einer Masalacreme-Soße
Chicken Rizala Mariniertes Hähnchenfleisch in einer Soße aus 2,6

pürierten Zwiebeln, Cashewnusssoße, weißem Pfeffer & Sahne
Dum Ka Chicken In einer gebratenen Zwiebeln-/Cashewnusssoße 2,6

mit Joghurt & ganzen Gewürzstücken (Garam Masala)
Awadhi Korma  In einer gebratenen Zwiebeln-/Cashewnusssoße 2,6

mit Joghurt & Sahne
Chicken Nawabi Korma  In einer gebratenen Zwiebeln-2,6

Cashewnusssoße mit Knoblauch, Rosenwasser & Sahne

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

18,90

18,90

17,90

17,90

17,90

Hähnchen Spezialitäten

Hähnchen Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
 auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf für Sie zubereitet. 



190.

191.

192.

193.

194.

195.

196.

197.

198.

199.

200.

201.

202.

203.

204.

205.

Lamm Curry  2,6

In delikater Currysoße 
Lamm Sabji 
Mit Gemüse in Currysoße 
Lamm Saag  2,6

Mit Spinat in Currysoße
Lamm Jalfrezi2,6

Mit Zwiebeln, Paprika & Tomaten in pikanter Soße
Lamm Mushroom  2,6

Mit Champignons in Currysoße
Lamm Bindi  2,6

Mit Okraschoten in Currysoße 
Lamm Tinde2,6

Mit indischem Babykürbis in Currysoße
Lamm Vindaloo2,6

Mit Kartoffeln in pikanter Soße
Lamm Dansak2,3,6

Mit indischen Linsen in pikanter Soße
Lamm Goan Curry2,6

Mangocurry mit Sahne & Kokos
Lamm Korma2,6

In einer Soße aus Sahne, Kokos Mandeln & Rosinen
Lamm Tikka Masala 
In einer Masalasoße aus Joghurt und Kokos 
Lamm Acchari2,6

In einer Soße aus Joghurt, Tomaten & Mix-Pickles
Lamm Karahi2,6

Masalasoße mit gebratenen Zwiebeln, Paprika & Tomaten
Lamm Hydarabadi  2,6

Mariniertes Fleisch in einer Pfefferminzsoße 
Lamm Butter (Butter Lamm)2,3,6

Mariniertes Fleisch in einer Tomaten-Cashewnuss-Soße, Sahne & Butter

18,90

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

Lamm Spezialitäten

Lamm Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
 auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf für Sie zubereitet. 



206.

207.

208.

209.

210.

211.

220.

221.

222.

223.

224.

225.

Lamm Rohan Gosh  2,6

Im eigenem Saft gekocht mit verschiedenen Gewürzen
Lamm Do Piaza2,6

Mit frischen Zwiebeln & Tomaten in einer Masalacremsoße
Lamm Channa  2,6

Mit Kichererbsen in einer Currysoße
Lamm Madras Curry  2,6,9

In einer Soße aus Tomaten, Kokos, Senfsamen & Curryblätter
Lamm Bhunna2,6

Mit Tomaten & Zwiebeln und frischem Chilli
Dum Ka Lamm2,6

In einer gebratenen Zwiebeln-/Cashewnusssoße mit Joghurt & 
ganzen Gewürzstücken (Garam Masala)

Keema Matar   2,6

Lamm Hackfleisch mit Erbsen in einer Creme-Currysoße
Keema Aloo   2,6

Lamm Hackfleisch mit Kartoffeln in würziger Currysoße
Keema Sabji   2,6

Lamm Hackfleisch mit gemischtem Gemüse in einer 
delikaten Currysoße 
Keema Saag   2,6

Lamm Hackfleisch mit Spinat und indischen Gewürzen gebraten
Keema Gobhi  2,6

Lamm Hackfleisch mit Blumenkohl und feinen Gewürzen in Currysoße 
Keema Mirch   2,6

Lamm Hackfleisch mit Paprika und feinen Gewürzen in Currysoße

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

Lamm Spezialitäten

Hackfleisch Spezialitäten

Hackfleisch Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
 auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf für Sie zubereitet. 



Keema Kofta2,6

Lamm Hackfleischbällchen mit indischen Gewürzen 
in einer Currysoße 
Malai Kofta2,6

Bällchen aus Hüttenkäse, Kartoffeln & Nüssen in 
feiner Tomaten-Buttersoße
Palak Kofta2,4,6

Bällchen aus Spinat, Kartoffeln und Hüttenkäse in würziger Soße
Sabji Kofta2,6

Bällchen aus verschiedenem Gemüse in einer Currysoße
Dal Kofta2,3

Bällchen aus verschiedenem Gemüse in einer schmackhaften
Linsensoße 

Sabji Briyani2,6

Gebratener Reis mit Kräutern und Gemüse
Chicken Briyani2

Hähnchenfleisch im gebratenem Reis
Lamm Briyani2

Lammfleisch im gebratenem Reis
Mixed Briyani  2,3

Hähnchenfleisch, Lammfleisch und Gemüse im gebratenem Reis
Prawn Briyani2,5

Garnelen im gebratenem Reis
Chicken Tikka Briyani2

Mariniertes Hähnchenfleisch im gebratenem Reis

231.

232.

233.

234.

236.

240.

241.

242.

243.

244.

245.

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

15,90

16,90

19,90

20,90

23,90

18,90

Reis Spezialitäten (Biryani)

Kofta Spezialitäten 

Kofta Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
 auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf für Sie zubereitet. 

Gebratener Basmati-Reis, dazu Jogurt-Raita, auf Wunsch mild, leicht scharf oder scharf
für Sie zubereitet.



Fisch Korma  2,4,6

In einer Cashewnusssoße mit Sahne, Kokos, Mandeln & Rosinen
Fisch Madras Curry  2,4,6,9

In einer Soße aus Tomaten, Kokos, Senfsamen & Curryblätter
Fisch Goan Curry2,4,6

In einer Mangosoße mit Sahne & Kokos nach Goa-Art
Fisch Masala  2,4,6,9

Mit einer Soße aus gebratenen Zwiebeln, Ingwer & Knoblauch
Fisch Kalkata  2,4,6

Mit Auberginen, Kartoffeln in einer Masalasoße
Fisch Curry  In delikater Currysoße2,4,6

Prawn Korma  2,5,6

In einer Cashewnusssoße mit Sahne, Kokos, Mandeln & Rosinen
Prawn Curry  2,5,6,9

In delikater Currysoße
Prawn Masala  2,5,6,9

Mit einer Soße aus gebratenen Zwiebeln, Ingwer & Knoblauch
Chilli Prawn  2,5,6

Frittiert mit grünem Chilli, Paprika, Zwiebeln, Tomaten & Koriander
Prawn Goan Curry2,5,6

In einer Mangosoße mit Sahne & Kokos nach Goa-Art
Prawn Jalfrezi  2,5,6

Mit Zwiebeln, Paprika & Tomaten in einer pikanter Soße

24,90

24,90

24,90

24,90

24,90

24,90

25,90

25,90

25,90

25,90

25,90

25,90

250.

251.

252.

253.

254.

255.

256.

257.

258.

259.

260.

261.

Fisch Spezialitäten

Garnelen Spezialitäten

Fisch Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
 auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf für Sie zubereitet. 

Garnelen Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
 auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf für Sie zubereitet. 



Dum Aloo Kashmiri  Gebratene Kartoffeln mit Kräutern, 2,6

Ananas & Mandeln in einer Cremesoße
Chicken Curry  Hähnchenfleisch in delikater Currysoße2,6

Butter Chicken  Mariniertes Hähnchenfleisch in einer 2,6

Tomaten-Cashewnuss-Soße, Sahne & Butter
Mix Tikka (Tandoori)  Zartes mariniertes Hähnchenfleisch mit 2,6

Pommes und Salat
Pommes  

Pasta Penne mit Tomaten-Soße
Pasta Penne mit Hackfleisch-Soße
Pasta Penne mit Hähnchen, Champignons, 
Erbsen, mit Käse überbacken
Kartoffeln mit Hackfleisch und Käse überbacken
Gemüse Mix mit Blumenkohl, Brokkoli, Spinat und Käse überbacken

Pizza Margherita mit Käse
Pizza Funghi mit Champignons
Pizza Vegetarisch mit Spinat, Paprika, Zwiebel, Knoblauch
Pizza Tonno mit Thunfisch und Zwiebeln
Pizza Carne mit Hackfleisch, Zwiebeln, Paprika, Knoblauch
Pizza Pollo mit Hähnchenfleisch, Brokkoli, Knoblauch
Pizza Scampi mit Krabben, Spinat, Knoblauch
Extra Zutaten:
• Knoblauch, scharf - 0,50 € / Hackfleisch, Thunfisch, Krabben, Hähnchenfleisch - 3,00 € / Jede weitere Zutaten - 2,00 €

Kheer - indischer Milchreis  
Gulabjamun - frittierte Milchbällchen im Zuckersirup
Kulfi - indisches Eis
Gulabjamun mit Kulfi
Mango - indisches Eis mit Mango-Topping
Lava Cake - Schokotörtchen mit flüssigem Kern. Dazu Vanilleeis

Desserts

Speisen für Kinder 

Pizza

Pasta / Aufläufe:

270.

271.
272.

273.

274.

275.

276.
277.

278.
279.

280.
281.
282.
283.
284.
285.
286.

287.
288.
289.
290.
291.
292.

10,00

11,00
11,00

13,50

5,00

8,00

10,00
11,00

11,00
11,00

9,00
11,00
12,00
13,00
13,00
13,50
14,50

6,90
6,90
6,90
6,90
6,90
7,90

Pizza:



3,90
3,90
3,90
3,90
3,90          
3,90
3,90
2,50 / 6,90
2,50 / 6,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90

Coca Cola 
Coca Cola Light
Coca Cola Zero
Sprite 
Fanta
Mezzo Mix
Eistee (Pfirsich/Zitrone)
Mineralwasser
Stilleswasser 
Bitter Lemon
Tonic Water
Ginger Ale
Wildberry
Fassbrause
Bionade

0,33 Fl
0,33 Fl
0,33 Fl
0,33 Fl
0,33 Fl
0,33 Fl

0,25 Fl / 0,75 Fl
0,25 Fl / 0,75 Fl

0,2l
0,2l
0,2l

0,33l
0,33l

Alkoholfreie Getränke

Biere
371.
372.
373.
374.
375. 
376.
377.
378.
379.
380.
381.
382.
383. 

Kölsch aus dem Fass 
Radler Sprite mit Kölsch
Radler alkoholfrei (Flasche)
Drecksack Cola mit Kölsch
Alster Fanta mit Kösch 
Schuß Malzbier mit Kölsch  
Pils  aus dem Fass 
Pils alkoholfrei (Flasche)
Hefe-Weizenbier
Hefe-Weizenbier alkoholfrei
Malzbier  
Cobra indisches Bier
Kingfisher indisches Bier 

3,90 / 5,50 
3,90 / 5,50
3,90 
3,90 / 5,50
3,90 / 5,50 
3,90 / 5,50
3,90 / 5,50
3,90
5,50
5,50
3,90
4,90
4,90

391.
392.
393.
394.
395. 
396.
397.
398.
399.
400.
401.
402.
403.
404.
405.

 

411.
412.
413.
414.
415.
416.
417.
418.
 

0,3l /0,5l
0,3l

0,33l
0,3l / 0,5l
0,3l / 0,5l
0,3l / 0,5l
0,3l / 0,5l

0,33l
0,5l
0,5l

0,33l
0,33l
0,33l

Säfte/Schorle
n

Apfelschorle
Ananassaft / Ananaschorle 
Mangosaft/ Mangosaftschorle   
Maracujasaft / Maracujaschorle
Lycheesaft / Lycheeschorle 
Guavasaft/ Guavaschorle 
Apfelsaft
Orangensaft 

0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
0,2l
0,2l

5,70
5,70
5,70
5,70
5,70
5,70
3,30
3,30



SäfteLassi salzig  2

Lassi süß2

Lassi Mango2

Lassi Guava  2

Lassi Lychee
Lassi Ruhafza  (Rosen Geschmack)2

Lassi Himmbeere2

Lassi Erdbeere2

Lassi Kirche2

Lassi Waldmeister2

Lassi Ilacheen  - mit Kardamom2

Lassi Masala  - mit Minze, Kümmel, Ingwer & Masala 2

Lassi Ananas  - mit Ananas & Kokosnuss2

Kaffee
Eiskaffee
Espresso
Espresso Doppio
Espresso Macchiato 
Cappuccino
Heiße Schokolade2

Indischer Tee (Masala Chai)2

Tee - Schwarz, Ingwer, Kamille, Grün, Minz, Kräuter, Fenchel, Früchte
Tee Royal - mit frischer Minze, Ingwer & Zitrone
Glas heißes Wasser

3,90
3,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90

0,3l

431.
432.
433.
434.
435.
436.
437.
438. 
439.
440.
441.
442.
443.

450.
451.
452.
453.
454.
455.
456.
457.
458.
459.
460.

Lassi

Warme Getränke

Indische Getränke (hausgemacht) 

421.  Nimbu Pani - indisches Zitronenwasser
422. Cocunut Pani - indisches Kokosnusswasser
423. Ruhafza Sharbat - indisches Rosenwasser 
424. Ilacheen Sharbat - indisches Kardamomwasser 
425. Waldmeister Limonade   
426. Gulab Doodh - indische Rosenmilch 
427. Mango Shake2

 

6,50
6,50
6,50
6,50
6,50
6,50
6,50

0,4l
0,4l
0,4l
0,4l
0,4l
0,4l
0,4l

0,5l

6,80
6,80
6,80
6,80
6,80
6,80
6,80
6,80
6,80
6,80
6,80
6,80
6,80

3,50
4,50
3,00
3,50
3,50
4,00
4,50
4,50
3,50
4,50
2,00

Indisches hausgemachtes Joghurtgetränk 



Cynar
Fernet Branca                                                                                                                             
Jägermeister                                                                                                                               
Grappa
Sambuca                                                                                                                        
Averna                                                                                                                                          
Ramazotti                                                                                                                                    
Mango Likör (indisch)                                                                                                               
Lychee Likör (indisch)                                                                                                               
Guava Likör (indisch) 
Ingwer Likör (indisch)                                                                                                               
Mango Schnaps (indisch)                                                                                                         
Kokosnuss Schnaps (indisch)                                                                                                 

                 
   
Indischer Whiskey
Dimple                                                                                                                              
Glenfiddich                                                                                                                                  
Ballantines
Johnny Walker (Black Label)
Jack Daniels                                                                                                                               
Chivas Regal                                                                                                                               
Indischer Rum                                                                                                                          
Bacardi Rum                                                                                                            
Vecchia Romagna (Brandy)                                                                                                     
Gin Tonic                                                                                                                                      
Wodka Lemon                                                                                                                            
Wodka Orange                                                                                                                           

Martini - weiß   
Camapri Soda 
Campari Spritz - (Orange, Mango oder Guava)
Lillet Wildberry - (Schweppes Wildberry, frische Beeren)
Lillet Rosé Peach - (Schweppes Peach & Pfirsich)
Aperol Spritz
Aperol - (Mango, Guava oder Maracuja)
Hugo - (Prosecco, Soda, Limette, Minze, Holunderblütensirup)    
Limoncello Spritz - (Prosecco, Minze)

Maharaja - Old Monk Rum, Mangoschnaps, Mangosaft, fr. Minze
Goa Heat - Weißer Rum, Lycheelikör, Guavasaft 
Nimbura (Alkoholfrei) - Zitronensaft, fr. Minze, Ingwer, Kardamom
Cocodelhi (Alkoholfrei) - Kokos, Guava, fr. Minze und Lycheesaft

                                                                                                                              
       
     

Aperetifs

Spirituosen
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20

8,50
8,50
8,50
6,50
8,50
7,50
8,50
8,50
7,50
6,50
6,90
6,90
6,90

7,50
7,50
7,50
7,50
7,50
7,50
7,50
7,50
7,50

8,50
8,50
6,90
6,90

461.
462.
463.
464.
465.
466.
467.
468.
469.
470.
471.
472.
473.

481.
482.
483.
484.
485.
486.
487.
488.
489.
490.
491.
492.
493.

500.
501.
502.
503.
504.
505.
506.
507.
508.

511.
512.
513.
514.

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

Cocktails

Longdrinks



    Sekt.........................................................................................................................................
    Weinschorle.....................................................................................................................
    Rosé........................................................................................................................................

0,2l Glas Flasche

7,50...........
6,00...........
6,90...........

25,00
-

22,90

Wein/Sekt-Karte 

Biere

  
         Weißwein 
  

   Chardonnay........................................................................................................................6,90..........22,90
           Die Farbe dieses Weines ist golden und klar. Er besticht mit Aromen
           von Aprikosen und Birnen und einer Note von Haselnuss. 

   Sauvignon Blanc..............................................................................................................6,90........22,90
           Duft nach tropischen Früchten. Ein körperreicher Wein mit typischen 
           Grasnoten und prägnanten Zitrus-Aromen im Abgang.

   Riesling....................................................................................................................................6,90........22,90 
           Frischer, feinfruchtiger wein, mit einem trockenen und heiteren Charakter.
           Duft nach exotischen Früchten und Gräsern.

   Grauburgunder..................................................................................................................6,90.......22,90
           In der Nase Duft nach Apfel, grünen Walnüssen und Quitten. 
           Kräftiger Körper mit buttrigen Nuancen und ausgeprägter Mineralik. 
 
  

        Rotwein
  Sauvignon/ Shiraz.............................................................................................................6,90........22,90

           Rote Beeren un Tannin in der Nase. Der fruchtig-beerige Cabernet mit
           feiner minziger Note ergänzt sich perfekt mit dem pfeffrig-würzigen Shiraz.

  Primitivo...................................................................................................................................6,90........22,90
           Dieser Primitivo aus dem Hause Antinori, in Kalifornien auch als Zinfandel bekannt, 
           zeigt in der Nase fruchtige Pflaumennoten, Schwarzkirsche und etwas Lakritz. 
           Am Gaumen ist er weich und strukturiert mit etwas dunkler Schokolade und 
           orientalischen Gewürzen.

  Merlot..........................................................................................................................................6,90.......22,90
          Intensiver Duft nach Kirschen und Johannisbeeren.
          Am Gaumen abgerundete Noten von Kaffee, Schokolade, Holz und Lakritz. 
                                                                              
   

0,2l Glas Flasche

0,2l Glas Flasche


