INDISCHES

Montag:

Di. — Fr.:

Sa. — So. & Feiertage:
Addresse:

Telefon:

E—Mail:

Webside:

PUNJAB

RESTAURANT

Ruhetag

11:30 Uhr - 22:00 Uhr

12:00 Uhr - 22:00 Uhr

Eich 31, 42929 Wermelskirchen

(+49) 2196 8891500 / 01737501996

info@royalpunjabwermelskirchen.com
royalpunjabwermelskirchen.com




Linsen
. Currysauce
. Huttenkase

Beilagen Schirfegrade Allergtic

Alle Hahnchen, Lamm, Normal (gut gewirzt) e Ese

Tandoor, Hackfleisch Leicht scharf .~ 3 Hulsenfruchte

. 4 Fisch und Fischerzeugnisse
und vegetarischen scharf 2/ 5 Krebstier ung

Hauptgerichte werden Sehr scharf/// Krebstiererzeugnisse

) . : 6 Schalenfriicht
wahlweise mit Reis oder 7 Erdniisse

Butter-Naan (Brot) 98 5;‘;2
serviert. 10 Soja
11 Sesamsamen

Partyservice - Catering (Buffet)

Im Restaurant, zum Selbstabholen oder zum liefern.

Wir bieten Partyservice fur Firmenfeier, Hochzeiten, Geburtstage, Veranstaltungen und
andere Anlasse sowie Partys Im Restaurant an. Wir verfigen Uber einen Partyraum mit ca.
20 Sitzplatzen und einen weiteren Raum mit ca. 80 Sitzplatzen.

Insgesamt bietet unser Restaurant ca. 100 Sitzplatzmdglichkeiten
(AulRenterrasse vorhanden).

Sie kdnnen uns bei Fragen gerne ansprechen.
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Mittagstisch / Bussiness Lunch

Di.- Fr. (auBer Feiertage) von 11:30 - 15:00 Uhr
Eich 31 - 42929 Wermelskirchen - Tel.: 02196 8891500

Curry Gerichte

Als Beilage dazu: Basmati Reis oder indisches Naan Brot.

* Jedes Vegetarische Gericht

¢ Jedes Huttenkase Gericht

von 101 bis 128 12,90

¢ Jedes Hahnchen Gericht

von 130 bis 141

e Jedes Lamm Gericht

von 150 bis 180 .............. Vi

von 190 bis 211 ..........

¢ Jedes Hackfleisch Gericht

von 220 bis 225

¢ Jedes Kofta Gericht von 231 bis 236

e Jedes Fisch / Garnelen Gericht .......ccceeveee. von 250 bis 261 15,90 / 16,90

Hausgemachte Spezialitaten
Hausgemachte Speisen werden mit Salat und Naan Brot oder Basmati Reis in leicht scharf serviert.

91. Dry Chilli Sabji (aus der Pfanne)

92. Dry Chilli Paneer (aus der Pfanne)

93. Dry Chilli Chicken (aus der Pfanne)

94. Dry Chilli Keema Kofta (aus der Pfanne)

Tandur Gerichte

Mariniertes Hdhnchenfleisch aus dem Tandur (spezieller Backofen aus Indien),
als Beilage dazu Salat und Basmati Reis oder indisches Naan Brot.

72. Chicken Tikka

74. Malai Tikka ? BB eeneesnenens 15,90

\{é?{f)\_ ]

Punjabi Parathas (nur im Restaurant)

‘E*
0 i

Traditionelles Fladenbrot aus Volkornmehl, als Beilage dazu: .
Jogurt-Raita und eine delikate Curry SoBe mit Kartoffeln. Jeder weitere Paratha kostet 4,50 €.

* Aloo Paratha (gefillt mit Kartoffeln) 9,90

* Gobi Paratha (gefiillt mit Blumenkohl)

 Keema Paratha (gefiillt mit Hackfleisch)

e Paneer Paratha (gefillt mit Huttenkase)
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01. Tamatar Shorba’ Tomatencremesuppe 6,90
02. Sabji Shorba'? GemUsesuppe 6,90
03. Dal Shorba**" indische Linsensuppe 6,90
04. Chicken Shorba'” Hihnersuppe 6,90
05. Lasan Adrak Shorba Knoblauch, Ingwer-Suppe 6,90
06. Fisch Shorba'*“ Fischsuppe 8,90

07. King Prawn Shorba'** Garnelensuppe 8,90

Hausgemachte SoBen/Dips

11. Imly Ki Chutney (Tamarinde) SuB-sauer-Sof3e 2,00
12. Mango Chutney Mango-Currysof3e 2,00
13. Dhai Pudina Ki Chutney? Joghurt-Minzsof3e 2,00
14. Pudina Ki Chutney’ Frische Minzsof3e 2,00
_/15. Mirch Ki Chutney Griine Chilli SoBe (leicht scharf) 2,00
6. Special Mirch Ki Chutney Rote Chilli SoBe (sehr scharf) 2,00
17. Raita’ Gewdlrzter Joghurt mit Tomaten & Gurken 5,00
18. Achar-Mix-Pickles 2,00
in Ol und Gewdrzen eingelegte Mango, Katotte & Grine Chilli
Gemischte Vorspeisenplatte ab 4. Personen
Die Vorspeisenplatten werden mit 4 Dips serviert.
\/ 21. Mix Pakora & Samosa Vegetarisch'? p.P. 7,90

22. Mix Pakora Vegetarisch, mix Tikka & Seekh Kebab'? p.P. 9,90

- - o=

P» D



P P VR PN P 7N P P 7 P PR T VR PR P VN PR PR V2 VAN PR 7N PR TR PR VRN PR PR\ VN P PR TR\ VR R\ T8

V 23.
V 24.
\/ 25.

\/ 26.
V 27.
\’ 28.
V 29.
YV 30.

Y 3.

YV 32.
\ 33.
V 34.

35.
36.
37.
39.

40.

Vorspeisen

Alle Pakora Speisen werden mit 2 Dips serviert.

Masala Papadam’

Knuspriges Brot aus Kichererbsenmehl mit Tomaten, Zwiebeln & Gurken

Papadam (3 Stuck)"?

Knuspriges Brot aus Kichererbsenmehl mit Joghurt-Minz-Dip
Piaz Pakora'

In Kirchererbsenmehl| marinierte Zwiebelringe.

Dry Vegetarisch Manchurian'

Ballchen aus WeiBkohl, Méhren, Paprika in einer suf3-sauer-Sof3e
Samosa'’

Gefullte Teigtasche mit Kartoffeln & Erbsen. Dazu 2 Dips
Samosa Channa'?

Gefullte Teigtasche. Dazu Kichererbsensol3e, Zwiebeln & Dips
Allu Tikki'?

Zwei gewdrzte Kartoffelfrikadellen. Dazu 2 Dips

Allu Tikki Channa'?
Gewdrzte Kartoffelfrikadellen mit Kichererbsensol3e, Zwiebeln & Dips
Sabji Pakora'?

Gemuse in Kichererbsenmehl mariniert & frittiert.

Paneer Pakora'?

Huttenkase in Kichererbsenmehl mariniert & frittiert.

Bengen Pakora'?
Aubergine in Kichererbsenmehl mariniert & frittiert.

Gobi Pakora'?
Blumenkohl! in Kichererbsenmeh!| mariniert & frittiert.

Seekh Kebab'~

Lamm-Hackfleischrollchen mit Knoblauch, Ingwer & Krautern
Chicken Pakora

Hahnchenfleisch in Kichererbsenmehl mariniert & frittiert
Chicken Tikka'”

Gegrilltes mariniertes Hadhnchenfleisch

Fisch Tikka'**

Gegrillter marinierter Fisch

King Prawn Pakora'*®

Garnelen in Kirchererbsenmehl| mariniert & frittiert

4,90

4,90

7,90

8,90

4,90

7,90

4,90

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

9,90

9,90

9,90
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Indisches Brot

41. Pathora’?? Frittiertes Fladenbrot aus Weizenmehl
42. Puri'??® Frittiertes Fladenbrot aus Volkornmeh|

43. Roti' Brot aus Vollkornmehl

44. Butter Naan'*® Fladenbrot aus Weizenmeh!

45. Garlic Naan'*® Fladenbrot mit Knoblauch

46. Kemma Naan'?® Fladenbrot gefullt mit Hackfleisch
47. Onion Naan'?*® Fladenbrot mit Zwiebeln

48. Allu Naan'“® Fladenbrot gefullt mit Kartoffeln

49. Gemuse Naan'**® Fladenbrot gefullt mit GemUse

50. Peshawri Naan'*®® Fladenbrot gefillt mit Huttenkdse,
Nussen & Kartoffeln
51. Pudina Naan'*® Fladenbrot gefillt mit Minze
52. Paneer Naan'*® Fladenbrot gefillt mit Huttenkdse
_/ 53. Chilli Naan'?2 Fladenbrot gefillt mit Chilis
54. Cheese Naan'*® Fladenbrot gefullt mit Kdse (Gouda)

Alle Salate werden mit Joghurt-Dressing serviert.

60.Piaz te Mirch Salat’ Fresh onions, fresh pepperoni and lemon

61. Tomatensalat’ Tomato salad

62. Gurkensalat’ Cumcumber salad

63. Gemischter Salat’

64.Salat Tonno** Gemischter Salat mit Thunfisch & Zwiebeln

65. Chicken Salat? Gemischter Salat mit Hahnchenfleisch & Zwiebeln

66. Cheese Salat’ Gemischter Salat mit Hittenkdse

67. Salat Bombay*® Gemischter Salat mit gebratenen Garnelen &
Ananas

3,90
3,90
3,90
3,90
4,90
5,90
4,90
5,90
4,90
5,90

4,90
5,90
4,90
5,90

5,00
7,50
7,50
9,50
11,90
12,90
12,90
14,90
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71.
72.
73.

74.

75.

76.

77.

79.

\/780.
V7 8l.

82.

Tandoor Spezialitaten

(Der Tandur/Tandoor ist ein spezieller, mit Holzkohle geheitzter Backofen aus Indien.)
Das Fleisch wird in einer Marinade mit Jogurt und indischen Gewiirzen
mehrere Stunden eingelegt und anschlieBllich im Tandur gegrilit.

Tandur Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert.

Lasan Tikka*® 19,90
Hahnchenfleisch mariniert in Joghurt, Knoblauch & Krautern

Chicken Tikka*® 19,90
Hahnchenfleisch mariniert in Joghurt, Ingwer & Knoblauch

Pudina Tikka*® 19,90
Hahnchenfleisch mariniert in Joghurt und frische Minze

Malai Tikka*® 19,90

Hahnchenfleisch mariniert in Joghurt, Kardamom, Ingwer,
Knoblauch & Cashewnuss

Achari Tikka 19,90
Hahnchenfleisch mariniert mit pikantem Achari-Masala & Krautern
Kandhari Tikka*° 19,90

Hahnchenfleisch mariniert in Jogurt, Ingwer, Knoblauch mit Zwiebeln,
Champignons & Paprika

Royal Punjab (Mix-Teller) 23,90
Verschiedene marinierte Tikka-Sorten, Garnelen & Seekh Kebab

Seekh Kebab*° 20,90
Lamm Hackfleischrollchen mit Knoblauch, Ingwer & Krautern

Paneer Tikka*°(Vegetarisch) 18,90
Marinierter Huttenkdase mit Paprika, Zwiebeln & Tomaten

Gemuse Tikka'’(Vegetarisch) 17,90

Marinierter Brokkoli, Blumenkohl, fr. Champignons & Zucchini mit feinen
Gewdrzen

Fisch & Prawn Tikka*“~ 25,90
Marinierter Lachs & Garnelen mit Brokkoli und Champigons in ind. Gewurzen
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Hausgemachte Spezialitaten

Hausgemachte Speisen aus der Pfanne werden mit Salat und Naan Brot oder
Basmati Reis serviert und auf Wunsch nach lhrer Bestellung, mild, leicht scharf oder
scharf fir Sie zubereitet.

\/_r'91. Dry Chilli Sabji 17,90
Gemischtes Gemuse mit gebratenen Zwiebeln, Ingwer, Chillischoten &
Knoblauch

V’_#92. Dry Chilli Paneer? 19,90

Huttenkdase mit gebratenen Zwiebeln, Paprika, fr. Champignons, Ingwer,
~ Chillischoten & Knoblauch
_/93.Dry Chilli Chicken 19,90
Zartes, gebratenes Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Champignons
Ingwer, Knoblauch & granen Chillischoten Y.
_/'94.Dry Chilli Keema Kofta EA L 19,90
Lamm Hackfleischballchen mit gebratenen Zwiebeln, &




Vegetarische Spezialitaten

Vegetarische Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und

auf Wunsch nach |hrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf fur Sie zubereitet.

101.
102.
103,
104.
105.
106.
_107.
108.
109.
110.
m.
n2.
3.
N4.
S5,
16.

n7.

Alle vegetarische Speisen kénnen auf Wunsch auch vegan zubereitet werden.

Dal Tarka*’

Gelbe Linsen mit frischen Tomaten, Ingwer & Knoblauch nach Masuri Art
Dal Makhani?

Schwarze Linsen in einer Butter-Tomatencremesol3e

Vegetarisch Kolhapuri*®®

Gemischtes Gemuse mit Paprika, Erdnussbutter & Kokos. Sehr scharf
Vegetarisch Manchurian'®

Ballchen aus WeiBkohl, M&hren, Paprika in einer suf3-sauer-Sol3e

Channa Masala®®

Kichererbsen in einer Curry-Masalasol3e

Dum Aloo Kashmiri*®

Gebratene Kartoffeln mit Krautern, Frichten & Mandeln in einer Cremesof3e
Dum Aloo Kolapuri*®®

GCebratene Kartoffeln in Ednusssol3e, pikant
Aloo Bombay**®

GCebratene Kartoffeln mit fr. Tomaten & Zwiebeln
Aloo Bengan?®®

Kartoffeln mit Auberginen in einer Masalasol3e
Aloo Gobi*®

Blumenkoh!| mit Kartoffeln in Masalasol3e

Aloo Matar*®

Kartoffeln mit Erbsen in Currysauce

Aloo Saag*®

Spinat, Kartoffeln mit feinen indischen Gewdurzen
Gobhi Butter*®

Blumenkoh! mit Gewdrzen in einer Butter-Tomaten Cremesol3e
Gobhi Korma?*®

Blumenkohl! in einer Cashewnuss-/SahnesofRe mit Mandeln & Rosinen
Gobhi Chilli'®"®

Fritt. Blumenkohl mit griunem Chilli, Paprika, Zwiebeln, Tomaten & Koriander
Bengan Curry*®

Auberginen in einer Cashewnusssof3e mit Sahne und Kokos

Bengen Ka Partha®®

Im Tandur gebratene und purierte Aubergine mit fr. Tomaten, Zwiebeln,
Knoblauch & Ingwer

14,90

14,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90




Vegetarische Spezialitaten

Vegetarische Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
auf Wunsch nach |hrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf flur Sie zubereitet.
Alle vegetarische Speisen kénnen auf Wunsch auch vegan zubereitet werden.

118. Cholle Pathore'? 15,90
2 Pathora (indisches Brot) aus Weizenmehl frittiert mit Kichererbsensol3e

119. Cholle Puri'” 15,90
2 Puri (indisches Brot) aus Volkornmehl frittiert mit Kichererbsensol3e

120. Sabji Curry*® 16,90
Gemischtes Gemuse mit Ingwer, Knoblauch in einer delikaten Currysol3e

121. Sabji Goan Curry*® 16,90

Ein Rezept aus der koniglichen Goa-Klche mit gemischtes Gemuse,
Mango & Kokosnuss

122. Sabji Butter® 16,90
Gemischtes Gemuse mit Gewdrzen in einer Butter-Tomaten Cremesof3e
123. Sabji Navratan Korma® 16,90
Gemischtes Gemuse, Frichten & Nussen in einer milden SofRe
/124, Sabji Jalfrezi® 16,90
Gemischtes Gemuse mit wdrzigen Zwiebeln, fr. Paprika & Tomaten
_/'125. sabji Chilli'®'"° 16,90

Gemischtes gebratenes Gemuse mit Zwiebeln, Ingwer, Chilischoten &
Knoblauch (leicht scharf)

126. Sabji Tikka Masala®® 16,90
Gemischtes Gemuse mit Jogurt-Kokosnuss in wurziger Currysol3e

127. Bhindi Masala*® 16,90
Okragemuse mit Zweibeln und Gewurzen gebraten (Nord-indischer Art)

128. Tinde Masala*® 16,90

Babykurbis mit Ingwer, Knoblauch & gebratenen Zwiebeln (Nord-indischer Art)




Huttenkase Spezialitaten

HUttenkase Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf fUr Sie zubereitet.

130. Matter Paneer>*° 17,90
Huttenkdase mit grinen Erbsen in einer Cashewnuss & Tomatensol3e

131. Palak Paneer?® 17,90
Huttenkdase mit Spinat

132. Shahi Paneer*® 17,90
Huttenkdse in einer Tomaten-Buttersahnesol3e

133. Paneer Korma?*© 17,90
Hattenkase in einer Cashewnuss-/SahnesofRe mit Mandeln, Rosinen & Kokos

134. Paneer Tikka Masala®® 17,90
Huttenkdse mit Zwiebeln, Tomaten & Paprika in einer Joghurt-Masalasol3e

135. Paneer Karahi*® 17,90
Huttenkdase mit gebratenen Zwiebeln, Paprika & Tomaten in einer Masalasol3e

136. Chilli Paneer'® 17,90

‘ Huttenkdase mit grinem Chilli, Paprika, Zwiebeln, Tomaten & Koriander

_/137. Paneer Jalfrezi**¢ 17,90

Mit Zwiebeln, Paprika & Tomaten in pikanter So3e

138. Handi Paneer?*® 17,90
Huttenkdse mit Inwger & Knoblauch in einer Cashew-/Sahnesof3e

139. Paneer Butter Masala*® 17,90
Hdattenkdse mit Tomaten-/CashewnusssofB3e, Sahne & Butter

140. Paneer Goan Curry*® 17,90
In einer Mangosol3e mit Sahne & Kokos

141. Paneer Sabji*® 17,90

Huttenkdse mit verschiedenem Gemuse in Currysol3e

T —————
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Hahnchen Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
auf Wunsch nach |hrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf flr Sie zubereitet.

150. Chicken Curry?° In delikater Currysof3e 16,90
151. Chicken Sabji Mit Gemdse in CurrysofBe 17,90
152. Chicken Sag?° Mit Spinat in Currysof3e 17,90
_/153. Chicken Jalfrezi*Mit Zwiebeln, Paprika & Tomaten in pikanter SoBe 17,90
154. Chicken Mushroom?® Mjt Champignons in Currysof3e 17,90
155. Chicken Bindi*® Mit Okraschoten in Currysof3e 17,90
156. Chicken Tinde?*°Mit indischem Babykdirbis in CurrysolBe 17,90
_/'157. Chicken Vindaloo?°Mit Kartoffeln in pikanter SoBe 17,90
158. Chicken Butter (Butter Chicken)>° 18,90
Mariniertes Fleisch in einer Tomaten-Cashewnuss-5So3e, Sahne & Butter
159. Chicken Goan Curry**Mangocurry mit Sahne & Kokos 17,90
160. Chicken Korma?® 17,90
In einer SoRe aus Sahne, Kokos Mandeln & Rosinen
161. Chicken Tikka Masala 18,90
Mariniertes Fleisch in einer MasalasolRe aus Joghurt und Kokos
162. Chicken Acchari*® 17,90
In einer SoRe aus Joghurt, Tomaten & Mix-Pickles
163. Chicken Karahi*® 17,90
MasalasolBe mit gebratenen Zwiebeln, Paprika & Tomaten
164. Chicken Kashmiri*® 17,90
Mit Kashmirigewurzen, Ananas, Mandeln, Sahne & Cashewnusssol3e
_/165. Chicken Dansak?3¢ 17,90
Mit indischen Linsen in pikanter Sol3e
166. Chicken Rahra?°® 18,90
Mariniertes Hahnchenfleisch mit Paprika in Tomaten-Curry-Sol3e
167. Chicken Musalam?® 18,90
Mariniertes Hahnchenfleisch mit Cashew-MasalasolBe. Dazu Pulao Reis
168. Chicken Khurshan®® 18,90

Mariniertes Hahnchenfleisch mit frischen Paprika & Zwiebeln
in einer Currysof3e
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Hahnchen Spezialitaten

Hahnchen Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf flr Sie zubereitet.

169. Chicken Garlic*® Hdhnchenfleisch mit Knoblauch in einer 17,90
speziellen Cashewnuss-Cremesol3e
170. Chicken Hydarabadi*® 17,90
Hahnchenfleisch mit firscher Pfefferminzsol3e
_/ 171. Chicken Madras Curry?®° in einer So3e aus Tomaten, Kokos, 17,90
Senfsamen & Currybldatter
172. Chicken Do Piaza*® 17,90
Mit frischen Zwiebeln & Tomaten in einer Masalacremsol3e
173. Chicken Channa?*® 17,90
Mit Kichererbsen in einer Currysol3e
_J/174. Chilli Chicken'®" Frittiertes Hahnchenfleisch mit grinem Chill 17,90
Paprika, Zwiebeln, Tomaten & Koriander
_/175. Chicken Bhunna?® 17,90
Mit Tomaten & Zwiebeln und frischem Chilli
176. Chicken Nazami*°Mariniertes Fleisch mit frischen Zwiebeln & 18,90
Tomaten in einer Masalacreme-Sol3e
177. Chicken Rizala**Mariniertes Hahnchenfleisch in einer SoRe aus 18,90

purierten Zwiebeln, Cashewnusssol3e, weil3em Pfeffer & Sahne
178. Dum Ka Chicken?®/n einer gebratenen Zwiebeln-/Cashewnusssof3e 17,90
mit Joghurt & ganzen Gewdrzstucken (Garam Masala)

179. Awadhi Korma?® In einer gebratenen Zwiebeln-/Cashewnusssof3e 17,90
mit Joghurt & Sahne
180. Chicken Nawabi Korma?® /n einer gebratenen Zwiebeln- 17,90

Cashewnusssof3e mit Knoblauch, Rosenwasser & Sahne
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Lamm Spezialitaten

Lamm Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
auf Wunsch nach |hrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf fur Sie zubereitet.

190. Lamm Curry?° 18,90
In delikater Currysol3e
191. Lamm Sabji 19,90
Mit Gemuse in Currysol3e &
192. Lamm Saag?® 19,90
Mit Spinat in Currysol3e
_/193. Lamm Jalfrezi?® 19,90
Mit Zwiebeln, Paprika & Tomaten in pikanter Sof3e
194. Lamm Mushroom?® 19,90
Mit Champignons in Currysof3e
195. Lamm Bindi*® 19,90
Mit Okraschoten in Currysol3e
196. Lamm Tinde?° 19,90
Mit indischem Babykdrbis in Currysol3e
_/197. Lamm Vindaloo?® 19,90
Mit Kartoffeln in pikanter SoBe
_/198. Lamm Dansak?>® 19,90
Mit indischen Linsen in pikanter Sof3e
199. Lamm Goan Curry~° 19,90
Mangocurry mit Sahne & Kokos
200. Lamm Korma?*® 19,90
In einer SoRe aus Sahne, Kokos Mandeln & Rosinen
201. Lamm Tikka Masala 19,90
In einer MasalasolRe aus Joghurt und Kokos
202. Lamm Acchari*® 19,90
In einer SoBe aus Joghurt, Tomaten & Mix-Pickles
203. Lamm Karahi?® 19,90
MasalasoBe mit gebratenen Zwiebeln, Paprika & Tomaten
204. Lamm Hydarabadi*® 19,90
Mariniertes Fleisch in einer Pfefferminzsol3e
205. Lamm Butter (Butter Lamm)>*° 19,90

Mariniertes Fleisch in einer Tomaten-Cashewnuss-5o3e, Sahne & Butter




206.
207.
208.

_/209.

_/ 210.

211.

Lamm Spezialitaten

Lamm Rohan Gosh?® 19,90
Im eigenem Saft gekocht mit verschiedenen Gewdurzen

Lamm Do Piaza*® 19,90
Mit frischen Zwiebeln & Tomaten in einer Masalacremsol3e

Lamm Channa®® 19,90
Mit Kichererbsen in einer Currysol3e

Lamm Madras Curry>®° 19,90
In einer SoBe aus Tomaten, Kokos, Senfsamen & Curryblatter

Lamm Bhunna?® 19,90
Mit Tomaten & Zwiebeln und frischem Chilli

Dum Ka Lamm?® 19,90

In einer gebratenen Zwiebeln-/CashewnusssoRe mit Joghurt &
ganzen Gewdrzstlicken (Garam Masala)

Hackfleisch Spezialitaten

Hackfleisch Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und

auf Wunsch nach |hrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf fur Sie zubereitet.

220.
221.

222.

223,

J224,

225.

Keema Matar>° 16,90
Lamm Hackfleisch mit Erbsen in einer Creme-Currysol3e
Keema Aloo?*® 16,90
Lamm Hackfleisch mit Kartoffeln in wdrziger Currysof3e
Keema Sabji*® 16,90

Lamm Hackfleisch mit gemischtem Gemuse in einer

delikaten Currysol3e

Keema Saag*® 16,90
Lamm Hackfleisch mit Spinat und indischen Gewdrzen gebraten
Keema Gobhi*® 16,90
Lamm Hackfleisch mit Blumenkoh! und feinen Gewdrzen in Currysof3e
Keema Mirch?® 16,90
Lamm Hackfleisch mit Paprika und feinen Gewdurzen in Currysof3e
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Kofta Spezialitaten

Kofta Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
auf Wunsch nach Ihrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf flr Sie zubereitet.

231. Keema Kofta>®

17,90

Lamm Hackfleischballchen mit indischen Gewdrzen
in einer Currysof3e

\ 232. Malai Kofta2® 17,90
Ballchen aus Huttenkadse, Kartoffeln & Nussen in
feiner Tomaten-Buttersol3e

\ 233. Palak Kofta?“® 17,90
Ballchen aus Spinat, Kartoffeln und Huttenkdse in wdrziger SolBe

V' 234. Sabji Kofta* 17,90
Ballchen aus verschiedenem Gemuse in einer Currysof3e

V 236. Dal Kofta** 17,90

Ballchen aus verschiedenem Gemuse in einer schmackhaften
Linsensol3e

Reis Spezialitaten (Biryani)

Gebratener Basmati-Reis, dazu Jogurt-Raita, auf Wunsch mild, leicht scharf oder scharf
fur Sie zubereitet.

/240. Sabji Briyani*®

15,90

Gebratener Reis mit Krautern und Gemuse

241. Chicken Briyani? 16,90
Hahnchenfleisch im gebratenem Reis

242. Lamm Briyani? 19,90
Lammfleisch im gebratenem Reis

243. Mixed Briyani*® 20,90
Hahnchenfleisch, Lammfleisch und Gemuse im gebratenem Reis

244, Prawn Briyani*® 23,90
Garnelen im gebratenem Reis

245. Chicken Tikka Briyani? 18.90

Mariniertes Hadhnchenfleisch im gebratenem Reis

- - o=
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Fisch Spezialitaten

Fisch Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
auf Wunsch nach |hrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf fur Sie zubereitet.

250. Fisch Korma*“®° 24,90
In einer CashewnusssofRe mit Sahne, Kokos, Mandeln & Rosinen
_/'251. Fisch Madras Curry>“5° 24,90
In einer SoBe aus Tomaten, Kokos, Senfsamen & Curryblatter
252. Fisch Goan Curry*“° 24,90
In einer Mangosol3e mit Sahne & Kokos nach Goa-Art
253. Fisch Masala®“®° 24,90

Mit einer SoBe aus gebratenen Zwiebeln, Ingwer & Knoblauch

254. Fisch Kalkata*“® 24,90
Mit Auberginen, Kartoffeln in einer Masalasol3e
255. Fisch Curry>“® In delikater CurrysoBBe 24,90

Garnelen Spezialitaten

Garnelen Speisen werden mit Naan Brot oder Basmati Reis serviert und
auf Wunsch nach |hrer Bestellung, mild, leicht scharf oder scharf fur Sie zubereitet.

256. Prawn Korma?>° 25,90
In einer CashewnusssofRe mit Sahne, Kokos, Mandeln & Rosinen
257. Prawn Curry>>©° 25,90
In delikater Currysol3e
258. Prawn Masala?>®° 25,90
Mit einer Sol3e aus gebratenen Zwiebeln, Ingwer & Knoblauch
/259, Chilli Prawn?5¢ 25,90
Frittiert mit granem Chilli, Paprika, Zwiebeln, Tomaten & Koriander
260. Prawn Goan Curry>>° 25,90
In einer Mangosol3e mit Sahne & Kokos nach Goa-Art
_/261. Prawn Jalfrezi*** 25,90

Mit Zwiebeln, Paprika & Tomaten in einer pikanter Sol3e

- - o=
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271.
272.

273.

274.

\/275.

276.
277.

278.
\ 279.

\/280.
\/ 281.
\/282.
283.
284,
285.
286.

287.
288.
289.
290.
291.
292.

. Dum Aloo Kashmiri*® Gebratene Kartoffeln mit Krautern,

Speisen fur Kinder

Ananas & Mandeln in einer Cremesof3e
Chicken Curry*® Hdhnchenfleisch in delikater Currysof3e

Butter Chicken?® Mariniertes Hahnchenfleisch in einer
Tomaten-Cashewnuss-Sol3e, Sahne & Butter :

Mix Tikka (Tandoori)*® Zartes mariniertes Hadhnchenfleisch mit 13,50
Pommes und Salat

Pommes 5,00
Pasta [ Aufliiufe:

Pasta Penne mit Tomaten-Sof3e 8,00
Pasta Penne mit Hackfleisch-SolR3e 10,00
Pasta Penne mit Hahnchen, Champignons, 11,00

Erbsen, mit Kase Uberbacken

Kartoffeln mit Hackfleisch und Kdse Gberbacken 1,00
Gemuse Mix mit Blumenkohl, Brokkoli, Spinat und Kdse tiberbacken 11,00
Pizza:

Pizza Margherita mit Kdse 9,00
Pizza Funghi mit Champignons R LTy 1,00
Pizza Vegetarisch mit Spinat, Paprika, Zwiebel, Knob/auch - 12,00
Pizza Tonno mit Thunfisch und Zwiebeln 13,00
Pizza Carne mit Hackfleisch, Zwiebeln, Paprika, Knoblauch 13,00
Pizza Pollo mit Hdhnchenfleisch, Brokkoli, Knoblauch _:2’23

Pizza Scampi mit Krabben, Spinat, Knoblauch
Extra Zutaten:
« Knoblauch, scharf - 0,50 € / Hackfleisch, Thunfisch, Krabben, Hihnchenfleisch - 3,00 € / Jede weitere Zutaten - 2,00 €

Kheer - indischer Milchreis 6,90
Gulabjamun - frittierte Milchbdllchen im Zuckersirup 6,90
Kulfi - indisches Eis 6,90
Gulabjamun mit Kulfi 6,90

6,90

Mango - indisches Eis mit Mango-Topping
Lava Cake - Schokotértchen mit flissigem Kern. Dazu Vanilleeis 7,90
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371. Koélsch aus dem Fass 0,31 /0,51 3,90/ 5,50

372. Radler Sprite mit Kélsch 0,3l 3,90/ 5,50
373. Radler alkoholfrei (Flasche) 0,33l 3,90

374. Drecksack Cola mit Kélsch 0,31/0,51 3,90 /5,50
375. Alster Fanta mit Késch e 0,31/0,51 3,90 /5,50
376. SchuB Malzbier mit Kélsch 0,31/0,5! 3,90/ 5,50
377. Pils aus dem Fass 0,31/0,51 3,90 /5,50

378. Pils alkoholfrei (Flasche) 0,33l 3,90
379. Hefe-Weizenbier 0,5 5,50
380. Hefe-Weizenbier alkoholfrei 0,5 5,50
381. Malzbier , 0,33| 3,90
382. Cobra indisches Bier 0,33l 4,90
383. Kingfisher indisches Bier 0,33 4,90
Alkoholfreie Getranke
391. Coca Cola 0,33 FI 3,90
392. Coca Cola Light ' 033 Fl 3,90
393. Coca Cola Zero 033 Fl 3,90
394. Sprite ' 3,90
395. Fanta 035Fl 3’90
396. Mezzo Mix 033Fl 390
397. Eistee (Pfirsich/Zitrone) 0,33Fl 390

398. Mineralwasser
399. Stilleswasser

0,25FI/0,75Fl 2,50/ 6,90
0,25 Fl /0,75 Fl 2,50/ 6,90

400. Bitter Lemon 02| 3,90
401. Tonic Water . 3,90
402. Ginger Ale 0.2l 3,90
403. Wildberry 0,2l 3,90
404. Fassbrause 033l 390
405. Bionade 0,33l 3,90
Safte/Schorle
411. Apfelschorle 0,3l 5,70
412. Ananassaft / Ananaschorle 0,3l 5,70
413. Mangosaft/ Mangosaftschorle % 0,3l 5,70
414. Maracujasaft / Maracujaschorle 0,3l 5,70
415. Lycheesaft / Lycheeschorle = 0,3l 5,70
416. Guavasaft/ Guavaschorle 0,3l 5,70
417. Apfelsaft : 0,2l 3,30

418. Orangensaft \ 0,2l 3,30

——
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Indische Getranke (hausgemacht)

421. Nimbu Pani - indisches Zitronenwasser 0,4l 6,50
422. Cocunut Pani - indisches Kokosnusswasser 0,4l 6,50
423. Ruhafza Sharbat - indisches Rosenwasser -, 0,4l 6,50
424, llacheen Sharbat - indisches Kardamomwasser S 0,4l 6,50
425. Waldmeister Limonade 0,4l 6,50
426. Gulab Doodh - indische Rosenmilch 0,4l 6,50
427. Mango Shake’ I 0,4l 6,50

Lassi

Indisches hausgemachtes Joghurtgetrank

03l 0,51
431. Lassi salzig® 390 6,80
432, Lassi suB? 390 6,80
433, Lassi Mango? 490 6,80
434, Lassi Guava’ 4,90 6,80
435, Lassi Lychee 4,90 6,80
436. Lassi Ruhafza’ (Rosen Geschmack) 490 6,80
437. Lassi Himmbeere? 4,90 6,80
438. Lassi Erdbeere? 4,90 6,80
439. Lassi Kirche’ 4,90 6,80
440. Lassi Waldmeister? 4,90 6,80
441. Lassillacheen’ - mit Kardamom 4,90 6,80
442, Lassi Masala® - mit Minze, Kimmel, Ingwer & Masala 4,90 6,80
443, Lassi Ananas’ - mit Ananas & Kokosnuss 4,90 6,80

Warme Getranke

450. Kaffee 3,50
451. Eiskaffee 4,50
452. Espresso 3,00
453. Espresso Doppio 3,50
454, Espresso Macchiato 3,50
455. Cappuccino 4,00
456. HeiBe Schokolade? 4,50
457. Indischer Tee (Masala Chai)? 4,50
458. Tee - Schwarz, Ingwer, Kamille, Gran, Minz, Krauter, Fenchel, Frichte 3,50
459. Tee Royal - mit frischer Minze, Ingwer & Zitrone 4,50

460. Glas heiBes Wasser 2,00

- e r® e i® - o c® e
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Spirituosen
2cl 3,80

461. Cynar
462. Fernet Branca 2cl 3,80
463. Jigermeister T 2cl 3,80
464. Grappa ; J 2cl 3,80
465. Sambuca . 2cl 3,80
466. Averna 2cl 3,80
467. Ramazotti 2cl 3,80
468. Mango Likér (indisch) 2cl 4,20
469. Lychee Likoér (indisch) 2cl 4,20
470. Guava Likér (indisch) ey 2cl 4,20
471. Ingwer Likor (indisch) ‘ 2cl 4,20
472. Mango Schnaps (indisch) 2cl 4,20
473. Kokosnuss Schnaps (indisch) 2c 4,20
Longdrinks
481. Indischer Whiskey 4cl 8,50
482. Dimple 4cl 8,50
483. Glenfiddich 4cl 8,50
484, Ballantines 4cl 6,50
485. Johnny Walker (Black Label) e~ = 4Cl 8,50
486. Jack Daniels 4cl 7,50
487. Chivas Regal 4cl 8,50
488. Indischer Rum 4cl 8,50
489. Bacardi Rum A —— 4cl 7,50
490. Vecchia Romagna (Brandy) . B 4cl 6,50
491. Gin Tonic 4l 6,90
492. Wodka Lemon 4cl 6,90
493. Wodka Orange 4cl 6,90
Aperetifs
500. Martini - weiB3 \ 7,50
501. Camapri Soda A 7,50
502. Campari Spritz - (Orange, Mango oder Guava) 7,50
503. Lillet Wildberry - (Schweppes Wildberry, frische Beeren) 7,50
504. Lillet Rosé Peach - (Schweppes Peach & Pfirsich) 7,50
505. Aperol Spritz 7,50
506. Aperol - (Mango, Guava oder Maracuja) 7,50
507. Hugo - (Prosecco, Soda, Limette, Minze, Holunderblutensirup) 7,50
508. Limoncello Spritz - (Prosecco, Minze) 7,50
Cocktails

511. Maharaja - Old Monk Rum, Mangoschnaps, Mangosaft, fr. Minze 8,50
512. Goa Heat - WeiBer Rum, Lycheelikér, Guavasaft 8,50

513. Nimbura (Alkoholfrei) - Zitronensaft, fr. Minze, Ingwer, Kardamom 6,90
514. Cocodelhi (Alkoholfrei) - Kokos, Guava, fr. Minze und Lycheesaft 6,90
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8 S KRt e et e e e s e ee s e e ee e eaee e s eeaesreen 7,50.......... 25,00

. W RINSCIOIIE...........oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e s s s s e s s seses e sas e sesesees s sas s sesssssnen, 6,00........... -

. ROSE@ ... e e e eses s s e s s e e s esesesesesasesasasasasasasasssasasssssesssssssssseseseseseseneeasens 6,90........... 22,90
WeiBwein 0,21 Glas Flasche

¢ ChardONNAY ... 6,90.......... 22,90

Die Farbe dieses Weines ist golden und klar. Er besticht mit Aromen
von Aprikosen und Birnen und einer Note von Haselnuss.

®  SAUVIGNON BIANC..........eeeeeeeee e 6,90......22,90
Duft nach tropischen Frichten. Ein korperreicher Wein mit typischen
Grasnoten und pragnanten Zitrus-Aromen im Abgang.

@ RIESIING.......ooe ettt
Frischer, feinfruchtiger wein, mit einem trockenen und heiteren Charakter.
Duft nach exotischen Frichten und Grdsern.

¢ GraUbUIGQUNAET ...ttt aen 6,90.....22,90
In der Nase Duft nach Apfel, grinen Walnussen und Quitten.

Kraftiger Kérper mit buttrigen Nuancen und ausgepragter Mineralik.

Rotwein

®  SAUVIGNON/ SNITAZ.............oooeoeeeeeeeeeeeeeee e 6,90.....22,90
Rote Beeren un Tannin in der Nase. Der fruchtig-beerige Cabernet mit
feiner minziger Note erganzt sich perfekt mit dem pfeffrig-wdrzigen Shiraz.

O PIMNTEIVO. ...t e e e eee e e s eesaseeseesaeeaeeaseneaneaseeeaneaees 6,90.....22,90
Dieser Primitivo aus dem Hause Antinori, in Kalifornien auch als Zinfandel bekannt,
zeigt in der Nase fruchtige Pflaumennoten, Schwarzkirsche und etwas Lakritz.
Am Gaumen ist er weich und strukturiert mit etwas dunkler Schokolade und
orientalischen Gewdrzen.

O MEIIOR...........ooee ettt snes 6,90.....22,90
Intensiver Duft nach Kirschen und Johannisbeeren.
Am Gaumen abgerundete Noten von Kaffee, Schokolade, Holz und Lakritz.
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